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El ABC de la pastelería
Osvaldo Gross

Manual básico para principiantes y fanáticos

“Con el auge creciente de la gastronomía en escuelas, en la televisión, en revistas
y demás medios de divulgación, he visto tantas definiciones erróneas e
imprecisiones que, casi rebelándome, me dije a mí mismo: ‘Tengo que poner luz y
verdad en la materia’. Por eso decidí revisar, actualizar y agregar algunos
conceptos y recetas que estaban en mi libro Pastelería base y concebir este nuevo
El ABC de la pastelería.”
Y así surgió este libro. Un manual en el que se abordan los aspectos básicos de la
pastelería de la mano de quien es, sin duda, una de las figuras con más
experiencia y reconocimiento en el tema: Osvaldo Gross. Una obra de iniciación y
de consulta permanente para estudiantes, fanáticos y, por qué no, algún que otro
indeciso.



 

Osvaldo Gross

Chef pâtissier, es el director de pastelería del Instituto Argentino de Gastronomía
(IAG). Sus programas de televisión se emiten en toda América desde hace treinta
años. Miembro de la Academia Culinaria francesa. Elegido en 2024 The best
pastry chef in Latin America.
Diplomado en licenciatura en Geoquímica, dirigió un laboratorio de química de
minerales y fue profesor de Química Inorgánica en la Universidad Nacional de La
Plata. En 1990 comienza a desarrollar su carrera gastronómica en escuelas de
Europa y estados Unidos. Tiene editados seis libros de pastelería sobre técnicas
de base y recetas de autor. Chocolate (Planeta, 2011), El ABC de la pastelería
(Planeta, 2013), un verdadero longseller con más de veinticinco ediciones, La torta
perfecta (Planeta, 2016) y La pastelería sin secretos (Planeta , 2021).
Es jurado en destacados concursos nacionales e internacionales.
De activa participación en redes sociales, es elegido como embajador por las
marcas de lujo para difusión de sus productos de moda y life style.
Dicta clases magistrales en todos los países de América, y su didáctica de
enseñanza, que pone al alcance de los estudiantes los intrincados procedimientos
gastronómicos, es considerado inigualable.


